
  วันที่ 20 พฤษภาคม 2569 นายสัตวแพทย์สิทธิโชค เอกผักนาก ปศุสัตว์จังหวัดสุรินทร์ พร้อมด้วยนายสัตวแพทย์จรูญวิทย์ นะพรรัมย์ 
หัวหน้ากลุ่มพัฒนาสุขภาพสัตว์ พร้อมด้วย นายสัตวแพทย์อครพนธ์ ขันถม  นายสัตวแพทย์ปฏิบัติการ นายสัตวแพทย์เกียรติพชร์ จันทร์ชุ่ม 
นายสัตวแพทย์ปฏิบัติการ ว่าที่รต.หญิงณัฐทิชา ชมเมิน เจ้าพนักงานสัตวบาล ว่าที่รต.จักรพงษ์ มาลา จ้างเหมาช่วยงานสัตวแพทย์ ร่วมกับ 
นายสัตวแพทย์ธนวิทย์ มะลิซ้อน รักษาราชการแทนหัวหน้าด่านกักกันสัตว์สุรินทร์ สัตวแพทย์หญิงเจริญวรรณ มณีพันธุ ์เจริญ 
นายสัตวแพทย์ชำนาญการพิเศษ ด่านกักกันสัตว์สุรินทร์ และ นายวรพจน์ ตีทอง ปศุสัตว์อำเภอเมืองสุรินทร์ ได้เข้าตรวจรับรองที่พักซาก
สัตว์ (ต่ออายุ) สำหรับการบริโภค (เพื่อการเคลื่อนย้ายเข้าในหรือผ่านเขตปลอดโรคระบาด) ของ ห้างหุ้นส่วนจำกัด โรงเชือดต้นทอง 
บ้านเลขที่ 9 หมู่ 5 ตำบลแกใหญ่ อำเภอเมืองสุรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ เพื่อให้มั่นใจว่าสถานประกอบการมีการจัดการด้านสุขอนามัยที่ดี มี
ระบบการจัดการซากสัตว์ที่ได้มาตรฐาน และเป็นไปตามกฎระเบียบของกรมปศุสัตว์อย่างเคร่งครัด 
จากการตรวจสอบอย่างละเอียด ผลการประเมินพบว่า หจก.โรงเชือดต้นทอง มีความพร้อมในด้านสุขอนามัย สถานที่จัดเก็บซากสัตว์ และ
ระบบการจัดการที่ได้มาตรฐานตามข้อกำหนดทุกประการ คณะกรรมการตรวจสอบจึงมีมติเห็นชอบและดำเนินการเสนอเรื่องต่อนาย
ทะเบียนเพื่อพิจารณาออกหนังสือรับรองที่พักซากสัตว์ (ต่ออายุ) ให้แก่ผู้ประกอบการต่อไป 
 

 



   
 
วันที่ 24 สิงหาคม 2569 นายสัตวแพทย์สิทธิโชค เอกผักนาก ปศุสัตว์จังหวัดสุรินทร์ มอบหมายให้ คณะกรรมการตรวจ
ประเมินสถานที่จำหน่ายปศุสัตว์ OK ประกอบด้วย เจ้าหน้าที่กลุ่มพัฒนาคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ ร่วมกับนายปรัชญา เรือง
อมรวิวัฒน์ ปศุสัตว์อำเภอศรีณรงค์ เจ้าหน้าที่ปศุสัตว์อำเภอศรีณรงค์ นางสาวจารุพิชญา พิทักษ์ เจ้าพนักงานสัตวบาล
ชำนาญงาน สำนักงานปศุสัตว์อำเภอศีขรภูมิ ร่วมตรวจติดตาม สถานที่จำหน่ายเนื้อสัตว์ จำนวน 8 แห่ง ที่เข้าร่วม
โครงการเนื้อสัตว์ปลอดภัย ใส่ใจผู้บริโภค (ปศุสัตว์ OK) ในพื้นที่อำเภอสังขะ ศรีณรงค์ และศีขรภูมิ เพื่อให้ผู้ที่ได้รับการ
รับรองรักษาไว้ซึ่งการปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจประเมิน และสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซื้อเนื้อสัตว์
ที่ปลอดภัยติดตามสถานที่จำหน่ายตามโครงการเนื้อสัตว์ปลอดภัย ใส่ใจผู้บริโภค(ปศุสัตว์ OK) และถ่ายทอดองค์ความรู้
ด้านสุขอนามัยของสถานที่จำหน่ายเนื้อสัตว์และสุขลักษณะส่วนบุคคลให้แก่ผู้จำหน่ายเนื้อสัตว์ที่เข้าร่วมโครงการ 

 


