
รายงานสรุปผลการขับเคลื่อนนโยบายกรมปศุสัตว ์(DLD Co-ordinator:DLD-C) ระดับพื้นที่จังหวัดสุรินทร ์

รอบการประเมินที่ 2/2569 

ภารกิจที่ 2 เฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์ฮาล 
แผนงาน : เฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์ฮาล 

กิจกรรมย่อย : ตรวจเฝ้าระวังการจำหน่ายเน้ือโคปลอมปนเน้ือสุกร ณ สถานที่จำหน่ายเนื้อโคในพืน้ที่       
                  จังหวดัสรุินทร ์

วัตถุประสงค ์ เพื่อเฝ้าระวังการจำหน่ายเนื้อโคปลอมปนเนื้อสุกร 

ตัวชี้วัดและค่าเป้าหมาย : ดำเนินกการตรวจเฝา้ระวังการจำหน่ายเนื้อโคปลอมปนเนื้อสุกร และ                   
การเก็บตัวอยา่ง  กำหนดสถานที่เฝ้าระวังและสถานที่สุ่มเก็บตัวอย่างตามเป้าหมายและระบุเหตุผลจากการ
ประเมินความเสี่ยง และเจ้าหน้าที่สำนักงานปศุสัตว์จังหวดัลงพื้นทีต่รวจเฝ้าระวังการจำหน่ายเนื้อโคปลอมปน
เน้ือสุกร พร้อมตรวจร้านที่ผ่านปศุสัตว์ OK  

ผู้รับผิดชอบหลัก :   

- กลุ่มพัฒนาคุณภาพสินคา้ปศุสัตว์ สำนักงานปศุสตัว์จังหวดัสุรินทร ์
- ด่านกักกันสตัว์สรุินทร์ 

หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง  
- กลุ่มพัฒนาสุขภาพสตัว ์กลุ่มยุทธศาสตร์และสารสนเทศการปศุสัตว ์ 

สำนักงานปศุสัตวจ์ังหวัดสุรินทร ์
- สำนักงานปศุสัตว์อำเภอ  
- ผู้ประกอบการจำหน่ายเนื้อสุกร  

ระยะเวลาดำเนินงาน : เดือนตุลาคม 2568 – กันยายน 2569  
ผลการดำเนินงาน :  

กิจกรรมที่ 1  สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดตรวจเฝ้าระวังการจำหน่ายเน้ือโคปลอมปนเนื้อสุกร ณ สถานที่
จำหน่ายเนื้อโค โดยการตรวจสอบแหล่งที่มาของเนื้อโคที่วางจำหน่าย ณ สถานที่หรือยานพาหนะที่มีการ
จำหน่ายเนื้อโค (โดยสถานที่ตรวจสอบอาจได้รับรองหรือยังไม่ได้รับรองฮาลาลก็ได้) ในพื้นที่จังหวัดสุรินทร์     
โดยแจ้งแผนการตรวจเฝ้าระวังการจำหน่ายเนื้อโคปลอมปนเนื้อสุกร ณ สถานที่จำหน่ายเนื้อโคในพื ้นที่     
จังหวัดสุรินทร์ ประจำปี 2569 เพื่อดำเนินการ 
ทั้งหมด ไดด้ำเนินการลงพื้นที่ของทีมงานปศุสัตวจ์ังหวัดสุรินทร์ ดังนี้: 

1. ตรวจสอบใบอนุญาตค้าซากสัตว ์(ร.10) และแหลง่ที่มาของเนื้อ (ใบ รน. จากโรงฆ่าสัตว์) 
2. สังเกตลักษณะทางกายภาพ (สี, กลิ่น, ไขมัน) และใช้ชุดทดสอบ DNA สุกร 
3. มอบป้ายสัญลักษณ์ "ปศุสัตว์ OK" ให้กับร้านที่ผา่นเกณฑ์ เพื่อเป็นการยืนยันความปลอดภัยให้ผู้ซื้อ 

เพื่อความมั่นใจ ให้กับผูบ้ริโภค ในการเลือกซ้ือเน้ือจากรา้นที่มีตราสัญลกัษณ์ "ปศุสัตว์ OK" เน้ือโคแท้จะมีเส้น
ใยกล้ามเน้ือละเอียดกว่า ไขมันแทรกมีสีขาวหรือเหลืองอ่อน (ข้ึนอยู่กับสายพันธุ์) ขณะที่เนื้อสุกรทีน่ำมา
ปลอมปนมักจะมีการใช้สารเร่งสีให้แดงเข้มผิดปกติ หากพบความผดิปกติ สามารถแจ้งได้ที่ สำนักงานปศุสัตว์
จังหวัดสุรินทร์ หรือแจ้งผ่านแอปฯ DLD 4.0 ไดต้ลอด 24 ชัว่โมง 
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     4.ตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายเนื้อสัตว์ตามโครงการเน้ือสัตว์ปลอดภัย ใส่ใจผู้บริโภค (ปศุสัตว์ OK) 
  ตามที่ กรมปศุสัตว์ได้จัดทำโครงการเนื้อสัตว์ปลอดภัย ใส่ใจผู้บริโภค(ปศุสัตว์ OK)  ซึ่งเป็น
การรับรองว่าเนื้อสัตว์ที่จำหน่ายนั้นมีความปลอดภัย และเพื่อเสริมสร้างความมั่นใจแก่ผู้บริโภค สำนักงาน     
ปศุสัตว์จังหวัดสุรินทร์ร่วมกับสำนักงานปศุสัตว์อำเภอในพื้นที่ ร่วมตรวจติดตามและต่ออายุสถานที่จำหน่าย
เน้ือสัตว์ที่ได้รับรองตามโครงการปศุสัตว์ OK จำนวน 23 แห่ง เพื่อให้ผู้ที่ได้รับการรับรองรักษาไว้ซึ่งการปฏิบัติ
ตามหลักเกณฑ์การตรวจประเมิน และสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซ้ือเน้ือสัตว์ที่ปลอดภัยติดตาม
สถานที่จำหน่ายตามโครงการเนื้อสัตว์ปลอดภัย ใส่ใจผู้บริโภค(ปศุสัตว์ OK) และถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
สุขอนามัยของสถานที่จำหน่ายเนื้อสัตว์และสุขลักษณะส่วนบุคคลให้แกผู้จำหน่ายเนื้อสัตว์ที่เข้าร่วมโครงการ 

 
ปัจจัยแห่งความสำเร็จ (Key success factors)  
 การดำเนินการตามแผนงาน เพื่อเฝ้าระวังการจำหน่ายเนื้อโคปลอมปนเนื้อสุกร จะสำเร็จได้ต้องอาศัย 
ความร่วมมือและการประสานงานปศุสัตว์อำเภอและผู้ประกอบการ และสร้างความมั่นใจ ให้กับผู้บริโภค ใน

การเลือกซื้อเนื้อจากร้านที่มีตราสัญลักษณ์ "ปศุสัตว์ OK" เนื้อโคแท้จะมีเส้นใยกล้ามเนื้อละเอียดกว่า ไขมัน

แทรกมีสีขาวหรือเหลืองอ่อน (ขึ้นอยู่กับสายพันธุ์) ขณะที่เนื้อสุกรที่นำมาปลอมปนมักจะมีการใช้สารเร่งสีให้

แดงเข้มผิดปกติ หากพบความผิดปกติ สามารถแจ้งได้ที่ สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดสุรินทร์ 

ปัญหา/อุปสรรค/ข้อเสนอแนะ  
 -ไม่มี- 








